C'est une Table champétre au pied des Appalaches, un service
de Méchoui sur charbon de bois et de traiteur pour divers événe-
ments. Le forfait « Réception de mariage de style Champétre » est
tres populaire.

Particularité : Détenteur d'un permis de boisson, vous pouvez
apporter votre vin ou autre boisson alcoolisée. Le restaurant est
ouvert a l'année, sur réservation, pour des groupes. Certains produits
cuisinés par La Bouche Bée sont également disponibles dans certains
points de vente.

« Nos repas sont confectionnés a partir des produits de la région.

Par l'achat local, nous entretenons des liens privilégiés avec les ‘
producteurs d’ici et nous contribuons a la santé économique de notre
région. »

Mme Céline Turgeon, propriétaire et chef cuisiniére de La Bouche Bée.
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