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Partenaires du projet :

Porc Santé

M. Francois Boucher et Mme Odette Houde sont propriétaires d'une ferme porcine a Saint-Janvier-de-Joly.
Le bétail est alimenté avec leurs propres moulées fabriquées a base d'huile végétale, non-médicamentées,
sans facteur de croissance, sans farine et gras animal. lls produisent une viande santé ne contenant pas
d'agent de conservation. Leurs 17 variétés de saucisses sont sans gluten. D'autres produits complétent leur
gamme comme le creton, les féves au lard, le bacon et les terrines fabriqués a leur atelier de transformation
« Les Coquineries ». L'entreprise est située au 995, rue Bergeron, Saint-Agapit, 418 888-3325.

Boulangerie de Mailly

Cette boulangerie familiale, fondée en 1917 a Saint-Apollinaire, a vu se succéder trois générations de
Mailly. M. Rosaire Mailly offre une spécialité de 17 variétés de pains, dont le fameux pain a la cannelle et
celui aux raisins, et également des gateaux, patisseries, brioches, crodites a pizza et biscuits. Elle est située
au 105, rue Principale a Saint-Apollinaire, 418 881-3985.

Fromagerie Bergeron

Depuis maintenant trois générations, les maftres fromagers Bergeron explorent sans cesse toutes les possi-
bilités du Gouda. Avec le temps, ils ont développé une gamme de fromages frais du jour et de fromages fins
affinés. A la fromagerie, venez découvrir I'univers du fromage et quelques-uns des secrets de ces maitres
fromagers. En saison, le centre d'interprétation du Gouda propose des visites avec animation. La fromagerie
boutique est située au 3837, route Marie-Victorin, Saint-Antoine-de-Tilly, 418 886-2234.

La Charloise

Dans le rang Saint-Eustache, a proximité du village de Lotbiniére, Mme Charlotte Reason et M. Charles
L'Ecuyer, des citadins pure laine, cultivent la vigne pour produire des vins. Au comptoir de la boutique, vous
trouverez leurs derniers crus : le Rouge de Beaudet et le Blanc de Lemay. Sur une trentaine d'arpents, ils
cultivent également le bleuet et le cassis, qu'ils transforment en gelées, confitures et autres produits fins.
Ceux-ci sont également offerts a I'autocueillette. La Charloise est située au 545, rang Saint-Eustache,
Lotbiniére, 418 796-2526.

Ferme La Rosée du Matin

Ferme écologique maraicheére offrant I'autocueillette de fraises, framboises ainsi que la vente en kiosque

de petits fruits, mais, haricots et légumes frais. Mme Lucie Marcoux et M. Denis Beaudoin, les propriétaires,
seront heureux de vous faire découvrir la saveur de leurs jus de fruits naturels fabriqués a la ferme. Produits
locaux disponibles et aire de pique-nique. Ouvert a la clientéle de la fin juin a la fin septembre de 8 ha 19 h.
La ferme est située au 3823, route Marie-Victorin, Saint-Antoine-de-Tilly, 418 886-2046.

Les Serres R. Bergeron

Producteurs de tomates, laitues et concombres de serre, Mme Louiselle Bergeron et M. Jean-Luc Drouin
offrent également la vente de plantes et fleurs annuelles, plants de légumes et mais sucré en saison. Visites
et accueil de groupes sur rendez-vous. Ouvert a la clientéle tous les jours du 1¢ avril au 30 septembre de
8ha 17 h.Du 1¢ octobre au 31 décembre du lundi au vendredi de 8 h a 17 h. L'entreprise est située au

23, rue Principale, Saint-Apollinaire, 418 881-2078.
CjD irestaurant
Lood a(ra(ra
1 %’}L y
traiteur

| LOTBINIERE

o, ’, SADC
[ @ ‘ DE LOTBINIERE

DEC appuie financiérement la SADC de Lotbiniére




